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KORINTO - ganz schon... vielseitig.

Die leistungsstarke KORINTO Kaffeemaschine von Necta ist
ideal geeignet fiir den HoReCa Bereich. Sie ist kompakt, einfach
zu bedienen und aufSerordentlich vielseitig. Als Ergebnis aus
mehr als 40 Jahren Erfahrung ist KORINTO eine
vollautomatische Kaffeemaschine mit hochqualitativen und
robusten Komponenten fiir starke Beanspruchung.

KORINTO  liefert eine grofe Auswahl an qualitativ
ausgezeichneten Getrdnken und ist besonders geeignet fiir kleine
und mittelgrofe Aufstellplitze, wie z.B. Hotels, Pensionen,
Clubhduser, Restaurants, Bars, Cafés oder Konferenz- und
Pausenrdume. KORINTO ist verfiigbar in den Versionen
Espresso mit einem oder zwei Produktbehdltern und Espresso
Frischmilch mit integriertem Cappuccinatore, der fiir jede
Kaffeespezialitdt den jeweils perfekten Milchschaum liefert.

KORINTO hat eine neue moderne Optik: die Maschine glinzt
mit einem Edelstahl-Abtropfgitter, verchromten Wabhltasten
sowie neuen Postern und bereichert durch das attraktive,
moderne Design jeden Aufstellort.

/ n Spitzentechnologie zur Erfillung
'x/ aller Kundenbediirfnisse

“;‘_':‘..__1"‘.1_ 2 Wenn Sie nach Stil und Perfektion suchen,

dann ist KORINTO die richtige Losung.

e Durch die innovative und fortschrittliche

-, Necta Kaffeetechnologie bietet KORINTO

'V erstklassige Getrankequalitit fir jeden

7 Geschmack.

Espresso
Kaffee-Einheit
Z 3000 V mit volumetrischer Dosierung

Dank der patentierten

und Extraktion gemal den Parametern fiir
den besten italienischen Espresso, liefert
KORINTO einen hervorragenden Kaffee

sowie weitere exquisite Kaffeespezialititen.

Kompakt und benutzerfreundlich

Durch das gut lesbare Display werden dem
Benutzer Servicehinweise gegeben und
durch die grofen, benutzerfreundlichen
Wabhltasten ist KORINTO einfach zu
bedienen - ob im Selbstbedienungsmodus
durch Mitarbeiter. Das
Auswahlmenii bietet bis zu 8 verschiedene

oder breite

Getrankeauswahlen. Dank der kompakten
Male lasst sich KORINTO leicht bewegen
und positionieren.

Einfache Reinigung und Wartung

von

Die Reinigung
KORINTO st
Die Optimierung der Mischschale, das

und Wartung
besonders  einfach.
‘ kleine Fach fir das Restpulver und der
(. 4 Pulverdampfabzug machen die

Reinigungsarbeiten schnell und einfach.

Zubehor

Um alle Kundenanforderungen zu erfiillen, steht eine grolRe
Auswahl an optionalen Zubehérteilen zur Verfiigung:
* Unterschrank mit Ausstattung oder Standard

* Tischplatte fiir Unterschrank

 Zahlungsmodul

* Bechermodul

e Tassenwarmermodul

¢ Kiihlschrank

¢ Tank 20 L zur Selbstversorgung

¢ Kit fir Schmutzwasserablauf




* Bis zu 8 Auswahlen

Espresso mit 2 Espresso Frischmilch*
Produktbehiltern

* Bis zu 8 Auswahlen

e 1 Kaffeebohnen-Behdlter (1400 g) * Bis zu 8 Auswahlen ¢ 1 Kaffeebohnen-Behilter (1400 g)
* 1 Behilter Milchpulver (700 g) * 1 Kaffeebohnen-Behilter (930 g) * 1 Behalter (Schokoladenpulver 1800 g)
e 1 Kaffee-Einheit Z 3000 V mit variabler * 1 Behilter (Milchpulver 750 g) * 1 Kaffee-Einheit Z 3000 V mit
Dosierung (max. 12 g) * 1 Behilter (Schokoladenpulver 1200 g) variabler Dosierung (max. 12 g)
e Option fiir entkoffeinierten Kaffee S K Enh e A3 00 ONAmIC * integrierter Cappuccinatore
* Kaffee Doppelauslauf variabler Dosierung (max. 12 g) (Frischmilch)
S Ao hale * Kaffee Doppelauslauf * Option fur entkoffeinierten Kaffee
e 1 Mischschale ¢ Kaffee Doppelauslauf

* 1 Mischschale
TECHNISCHE DATEN

e Abmessungen (H x B x T): 720 x 330 x 530 mm ¢ Boilerkapazitit: 0,6 Liter

. 0,5 Liter (Dampf) +
® Gewicht: 32 kg / 33,5 kg* 0,6 Liter (Espresso)*

e Display: 2 Zeilen x 16 Zeichen alphanumerisches LCD « Abfallbehilter (fliissig): 1,0 Liter
e Netzspannung: 230 V (mit rotem Indikator zur Behalterleerung)
° Netzfrequenz: 50 Hz o Abfallbehilter (fest):

ca. 90/100 Dosierungen (Kaffeesatz)

e Stromaufnahme: 1950 W / 3250 W*
o Festwasseranschluss: 3% Zoll aulRen

® Produktivitidt: 100 Tassen Kaffee pro Tag
¢ Druck: 0,5 bar - 8,5 bar

e Maximale Kannenhohe: 23 cm

Der Hersteller empfiehlt ab einer DH
von 7 eine Wasseraufbereitung.




Eine Frage der Erfahrung.

N&W entwickelt und produziert seit vielen Jahren vollautomatische
Kaffeemaschinen fiir den AuBBer-Haus-Markt sowie den Catering-Sektor und
beliefert mehr als 100 Lander. Diese Marktfiihrerschaft wurde durch starke
Investitionen in Forschung und Entwicklung erreicht. Es ist das Ergebnis aus
langjdhriger, technischer Erfahrung sowie Erfahrung in der Herstellung in
Kombination mit der Leidenschaft fiir Innovation und Design.

Necta HoReCa Kaffeemaschinen werden gemdR der beiden hochsten
international anerkannten Standards fiir Qualitat (UNI ES I1ISO 9001:2008)
und fiir Umwelt (UNI EN ISO 14001:2004) entwickelt und produziert. N&W
hat sich verpflichtet den Markt mit erstklassigen Qualitdtsprodukten zu
beliefern und die Qualititszertifizierung belegt diese Verpflichtung deutlich.
Zur Schonung der Umwelt beriicksichtigt N&W die Umweltauswirkungen
seiner Produkte ab dem friihesten Stadium der Produktentwicklung und legt
besonderen Wert auf die Entwicklung von Produkten und Verfahren, die fiir
eine reduzierte Umweltbelastung sorgen.

Zusitzlich sind N&W Produkte IMQ =zertifiziert. IMQ steht fiir das
italienische Institut fur Qualitdtszeichen, welches die Einhaltung unserer
Geradte mit den europdischen Normen tiberpriift und so die Sicherheit und
Zuverldssigkeit aller N&W Produkte garantiert.
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NECTA IS A BRAND OF

N&W GLOBAL VENDING GMBH
Neulinggasse 29 / Stiege 1/ Top 12
A-1030 Wien
Tel. +43 (0)1 710574311
Fax +43 (0)1 710574389

www.nwglobalvending.at

N&W GLOBAL VENDING S.p.A.
Via Roma 24 - 24030 Valbrembo (BG) - Italy
Ph. +39 035 606 111
Fax +39 035 606 519

N&W behilt sich das Recht vor, die Spezifikationen ohne vorherige Ankiindigung zu dndern.



